
 

 

 

A la table du Jardinier… 
 

Vendredi 2, samedi 3 et dimanche 4 mai 2025 
 

Pour commencer, quelques grignotages : 
 

Beignets de fleurs de courgettes et d’acacia  
 

Fougasse garnie d’artichauds confits et fromage de chèvre frais   
 

Tarte fine aux premières courgettes, miel et amandes                                                                                                                                               

 
Puis les entrées : 

  

Asperges blanches de Camargue cuites à la verticale 
 

Moules de Carteau croustillantes, sauce tartare  
 

Minestrone de légumes de printemps    

   
Le plat :  

Caillettes de chevreau aux herbes et salades sauvages, caramélisée 

dans ses sucs, petits pois et févettes à la française    

 
Fromage sélectionné et affiné par Elsa, fromagère à Cucuron  

 
Et pour finir :  

 

Le dessert gourmand de Sandrine 
Vin d’orange ou Champagne Sélection Petite Maison 

Notre sélection de vins du Luberon 
Eau système Cryo plate et pétillante, café et tisane 

80 euros tout compris  


